44 €

Les suggestions sont présentées sur l'ardoise.

Celles-ci seront changées en fonction des arrivages du marché et des saisons.

Entrées

Foie gras au torchon et son confit

Saumon fumé “Maison” et ses toasts

Croustillant d’ceuf frit au Maroilles

Brochette de gambas a la Sarcoise, sauce Romarin

Terrine de filec de harengs marinés, pommes de terre tiedes en vinaigrette

Salades

Salade a votre convenance : 4 ingrédients au choix par salade

16,00
16,00
14,50
16,00

15,00

Garnitures : jambon, dés de fromage, crodtons de Maroilles, croGtons de chevre, saumon

fumé, harengs, poulet, ccuf sur le plac, lardons, crevettes

14
En entree : 12.50 €

En plat : 17.50 €

Omelettes

Omelette %l votre convenance : 3 ingrédients au Cl’lOiX par omclette

Garnitures : jambon, chorizo, saumon, lardons, fromage, champignoms7 piperade de 1égumes

En plat: 15.00 €

a

a

a

a

a




Viandes

Potjevleesch “Maison” et frites fraiches

Andouillette d’Arras, creme de moutarde a 'ancienne
Steak Américain

Magret de canard poires roties, sauce poivrade
Supréme de volaille lardé et sa sauce au vin jaune
Pavé de rumsteak Angus, sauce Bordelaise a la moelle
Burger Angus "Maison” du moment

Bruschetta aux 1égumes grillés (Végétarien)

Poissons

Pavé de saumon en crotite de parmesan
Filet de bar, persillade de fruits de mer et son jus de Roche
Tataki de thon laqué, graines de sésame au wasabi,

fraicheur d’avocat et pickels

Desserts

Assiette gourmande

Déclinaison de fruits frais et son sorbet
Creme bralée vanille Bourbon et cassonnade
Délice passion framboise

Craquant menthe chocolat, créme d’hibiscus
Opéra noisette et caramel beurre salé
Pavlova sorbet glacé et fruits de saison

Tartelette tatin d’ananas flambé au Rhum

19,50
20,00
19.50
23,00
22,00
24,00
21,00

19,00

23,00
25,00

22.00

9,50
9150
9,50
9,50

a
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a

a

a

O]

a

a

O]

a

a

a

O]

a

a




Eale "@W“

$9:50 =

Tataki de thon laqué, graines de sé¢same au wasabi,
fraicheur d’avocats et pickles
ou
Gratiné de ris de veau facon Astoria
et Noilly Prat
ou
Millefeuille de Lomo fumé et foie gras,

confiture de tomates et briochette

HHNEES

Pavé de rumsteak Angus, sauce Bordelaise a la moelle
ou
Filet de bar, persillade de fruits de mer
et jus de Roche
ou
Magret de canard poires roties

et sa sauce poivrade

HHNEES

Assiette gourmande
ou
Tartelette tacin d’ananas flambée au Rhum
ou

Trilogie de choux glacés

Nos frites fraiches Pomme Lorette - Saveur en Or.
Tous nos produits peuvent contenir des traces d'allergénes. N'hésitez pas a nous demander des renseignements.
Tous nos prix s'entendent en TTC service compris



(eve

du lundi au samedi midi

a choisir parmi les suggestions de 1'ardoise

4 N

Entreée
Plat

Dessert

26,00 €




