
Mises en bouche
♡♡♡

Brioche perdue, foie gras poêlé aux fruits secs et chutney d’abricots 
Ou

Asperges vertes, espuma de parmesan et œuf poché
♡♡♡

Filet de canette en croûte de sésame, jus réduit au porto,
purée de patate douce violette et billes gourmandes

Ou
Mosaïque de la mer, crème de maïs et palourdes,

riz vénéré, mousse de petits pois à la française
♡♡♡

Finger de nougat glacé, gelée de fruits rouges
et compotée de fraises à l’huile d’olive 

MenuMenuMenu   Fête des mères
Fête des mères
Fête des mères   

Menu Fête des mères 

Options :
Formule trilogie de fromages et son effeuillé

Au tarif de 5.00€ / pers 

VOUS SERA SERVI LE SAMEDI 30 MAI - MID I  ET SOIRVOUS SERA SERVI LE SAMEDI 30 MAI - MID I  ET SOIR
LE DIMANCHE 31  MAI - MID ILE D IMANCHE 31  MAI - MID I   

POSSIB IL ITÉ DE MENU À EMPORTER SUR MESUREPOSSIB IL ITÉ DE MENU À EMPORTER SUR MESURE

VOUS SERA SERVI LE SAMEDI 30 MAI - MID I  ET SOIR
LE DIMANCHE 31  MAI - MID I  

POSSIB IL ITÉ DE MENU À EMPORTER SUR MESURE

45.00€
HORS BOISSONS
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