
Marbré de foie gras au cacao et  fève de Tonka,  
confiture de coing et  brioche

Ou
Tournedos de St  Jacques et  gambas,  crème de butternut

et  éclats  de châtaignes 

Bœuf “Wellington”,  jus corsé à  la  truffe
et  panier de pommes de terre aux trois  purées

Ou
Pavé d’Omble chevalier,  yuzu et  orange sanguine,

riz  sauvage et  carottes glacées 

Pause glacée et  son digestif

Déclinaison de fromages affinés,
jeunes pousses huile  de noisettes  

Pavlova de Noël  aux fruits  rouges 

Coupe et  ses mises en bouche
Uby blanc n°3 ou Chardonnay

Bordeaux
Eau minérale plate et  gazeuse

Café

 

Menu de Noël
   à 63.00 euros

ENTRÉES

PLATS

DESSERT

FROMAGES

BOISSONS

V O U S  S E R A  S E R V I  L E  2 5  D É C E M B R E  2 0 2 4  A  M I D I  

Et à emporter

 les 24 et 25/12 m
idi

“entrée - plat - fro
mage -

dessert à 50.00 euros

Hors boissons et hors tro
u

normand”

Et à emporter

 les 24 et 25/12 m
idi
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