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et éclats de chataignes

PLATS

Beeuf “Wellington”, jus corsé a la truffe

et panier de pommes de terre aux trois purées

Ou

Pavé d’Omble chevalier, yuzu et orange sanguine,
riz sauvage et carottes glacées
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Pause glacée et son digestif

FROMAGES

Déclinaison de fromages affinés,
jeunes pousses huile de noisettes

DESSERT

Pavlova de Noél aux fruits rouges
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BOISSONS

Coupe et ses mises en bouche
Uby blanc n°3 ou Chardonnay
Bordeaux

Eau minérale plate et gazeuse
Café




