
Tar tare  de  saumon aux  ba ie s  ro se s  e t  l i t ch i s ,  
ch ips  de  pa in  no i r  aux  céréa le s  e t  sa  purée  d ’avocat  aux  ép ices

Ou
Lingot  de  fo ie  gras  au  pavot ,  

compotée  de  mendiant s  e t  ge lée  de  Gewurz t raminer

Fi le t  de  bœuf  cont i sé  aux  r i s  de  veau ,  ju s  rédu i t  à  la  t ru f fe ,
pomme dauph ine  de  caro t te  au  cumin  e t  champignon  farc i s  

Ou
Médai l lon  de  lo t te  en  croûte  de  pa in  d ’ép ices ,  c rémeux  de  pe t i t s  po i s ,

sommi té  de  choux  f l eur  e t  son  r i z  vénéré

Pause  g lacée  e t  son  d iges t i f

Ass ie t te  de  f romages  
Terr ine  de  Roquefor t  p i s tache  e t  po ivre  /  Br ie  t ru f fé   /  Glace  au  Reb lochon  

Bonnet  de  lu t in  cas se  no i se t te  

Coupe  e t  se s  m i se s  en  bouche
Vin  b lanc  (Chardonnay)  

V in  rouge  (Bordeaux)
Eau  minéra le  p la te  e t  gazeuse

Café

 

Menu de Noël
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