
Mises en bouche

Tataki de saumon laqué, sésame à la prune “Ume”,
pesto de vert de poireaux 

Ou

Cappuccino de butternut et noisettes torréfiées,
émulsion foie gras et éclats de grenades 

 

Pavé de rumsteck “Angus” au poivre de Sichuan,
pommes “dauphine” à la carotte et cumin 

Ou

Filet de bar en écailles de pommes de terre, 
polenta crémeuse à l’orange et petits pois à la Française 

Dégustation de la Prairie,
 jeunes pousses noix et raisins 

l’Evasion amoureuse 
(rose / framboise)

Servi le vendredi 14 et le samedi 15 février 2025 à midi et au soir
ET le dimanche 16 février 2025 à midi

Sur place et à emporter : 50.00 euros TTC - hors boissons 

Prise des commandes à emporter 48h à l’avance  


